


EL JOVEN

PALACIO QUEMADO
RIBERA DEL GUADIANA / SPANIEN

Im Sidwesten Spaniens, zwischen AndalusienKoagp 10 km von der Ortschaft Alen-

Portugal, liegt die Extremadura. Mit einer Flachejrdiejo entfernt liegt das 4‘000 ha

fast so gross wie die Schweiz ist und nur eine Milamalgut. Die Alvears selektionierten

Einwohner hat, ist sie die am dinnsten besiedeiteFachleuten sorgféltig die fur den

Region Spaniens. Das Klima ist kontinental mit &abbau am besten geeigneten Boden

tischem Ein uss, das heisst, heisse, trockene Soumtiéep anzten 106@ mit Tempranillo,

und nicht zu kalte Winter mit Niederschlagen untgrah, Cabernet, Merlot, Petit Verdot,

450 mm. Bedingungen, die fur den Rebbau ideal Baiga Nacional und Trincadeira.

Die wictigste Weinanbauzone in der Extremadura

ist das Ribeedel Guadiana, benannt nach dem Fl&sdacio Quemado hat sich in kurzer

Guadiana, der durch diese Gegend iesst. Zeit zu einem erfolgreichen Weingut
entwickelt und ist fiir uns in Sachen

Vor Uber 10 Jahren entschloss sich die Familie Aveiar,Qualitat eines der interessantesten

bekannt seit Gber 7 Generationen fur ihre hervétebglter Spaniens.

genden Sherry-ahnlichen Weine aus Montilla-Moriles,

ihr Weinwissen und ihre Erfahrungen auch auf ihrem

Rebgut in der Extremadura anzuwenden.

PQ PRIMICIA 2010
RIBERA DEL GUADIANA DO

Gaumen

Saftig, ausdrucksvoll mit einer @usser
dentlich gelungenen Balance zwischen
Ausbau reifen Frichten und Eichenholznoten.
Die Traubensorten werden separat vini ziert und dafdabhltender Abgang.

4 Monate auf der Feinhefe in neuen franzasischen

amerikanischen Eichenbarriques ausgebaut. Lagerfahigkeit / Serviervorschlag

Ein Wein am Anfang seiner Trinkreife
mit einem Lagerpotential bis 2015.

Traubensorten
Tempranillo, Garnacha, Syrah

Farbe

Dunkles Kirschenrot.
Er passt besonders gut zu gegrilltem und

Nase gebratenem Fleisch und kréftigan Pas

Intensive Aromen von schwarzen Friichten und Rosg@stehten wie auch zu mittelhartem bis

mit wiirzigem Hintergrund. hartem Kase.

Der PQ Primicia ist von moderner Art mit traditionellem
Charme. Fur die Vini kation werden nur bestgereifte

Trauben von Reben mit geringen Ertrégen ausgewahilt.
Neu sind fiir die Weinbereitung die Oenologen
Roberto Santana und Alfonso Torrente zustandig.

LELEGANTE

FATTORIA VARRAMISTA
TOSCANA / ITALIEN

Im Herzen der Toscana, nahe der bekannten SbdieProzess vom Rebberg bis in die
Pisa, Florenz, Siena und Lucca liegt die Fattorid-Mache verfolgen die Weinmacher
ramista. Gemass Uberlieferungen hat Gino di Blgigarramista genauestens. Sorgfaltig
Capponi (1350 — 1421) das Gut Varramista fur seiaddrensie auch die Trauben fur ihre
Sieg mit der orentinischen Streitmacht Uber die Staihe aus. Einer dieser Weine ist der
Pisa im Jahr 1406 erhalten. Bekannt aber ist Varrar8stapato», ein ausgezeichneter Wein
vor allem als Residenz der Familie Piaggio, Er nddiiujatien Tag und alle Gelegenheiten.
Konstrukteure der bekannten Vespa.

Nebst der Weinproduktion stellt die
Wein hat auf Varramista eine lange Tradition. Bédtaiteria Varramista auch eigenes, hoch-
die Grafen Capponi haben aus der Sangiovese-Tautiges Olivendl her und begieibn
einen ausgezeichneten Wein gekeltert. Aber erst iAgigturismo fir gehobene Anspriiche.
Neunzigerjahren beginnt mit Giovanni A&gkell, In den verschiedenen Gastehausern auf
sohn von Enrico Piaggio, eine neue Ara. Ggnelhini Varramista geniessen die Gaste die Ruhe
beginnt, Reben neu zu p anzen, die Weinproduktioginer wunderschdénen und intakten
zu organisieren und zu fordern. Nebst der bekanhgschaft.
typischen Sangiovese-Traube p anzt er verschiedene
internationale Sorten an, darunter auch die Hauptrebe
Syrah.

STERPATO 2009
ROSSO TOSCANA IGT

Gaumen

Angenehm weicher Korper, lebhaft und
gut ausgewogen. Ein herrlicher Wein aus
Ausbau der sonnenverwdhnten Toscana.
Sangiovese Mbnate im grossen Eichenholzfass,

Merlot und CabernetM@nate im Barrique. Nach denbagerfahigkeit / Serviervorschlag
Fassausbau reift der Wein noch ein paariiMigrate Der Wein ist am Anfang seiner Trinkreife
Flasche, bevor er die Fattoria Varramista verlassemddtiesitzt ein Reifepotential bis 2015.

Traubensorten
Sangiovese, Merlot, Cabernet

Ideale Trinktemperatur 16 — 18 °C. Her-
vorragend zu weissem und gebratenem
Fleisch, zu Bistecca, Risotto, Pasta und
Pizza.

Farbe
Rubinrot mit granatroten Re exen.

Nase
Fruchtige und leicht wirzige Aromen mit Noten von
wilden Beeren.

«Die Weinbautradition auf Varramista ist lang.
Der Sterpato ist ein wunderbar unkomplizierter Rotwein
des Weingutes.» Francesca Frediani, Oenologin




